Douceurs sucrées ou buffets salés,
je donne vie a vos envies avec passion,
dans le respect des traditions.

Tous les ingrédients qui composent
mes réalisations sont d’origine naturelle.

Je travaille avec des produits locaux de qualite :
noix de Grenoble, fruits de la Drome,
produits des marchés locaux...

Le golit et I’harmonie des saveurs
sont mes priorités.

Marine CLUZEL

INFOS PRATIQUES

(OMMANDES

Passez votre commande avant le mardi

pour un retrait de commande du jeudi au dimanche.

Possibilité de commande de derniére minute
en fonction des stocks disponibles.

Recupérez vos patisseries a notre atelier.
Livraison sur demande.

OUVERTURE DE " ATELTER

Retrait des commandes sur rendez-vous

Jeudi 9h-18h
Vendredi 9h-18h
Samedi 8h-11h
Dimanche 8h-11h

Artisan

Patissier

2010 route des Bourniéres
26190 Saint-Laurent-en-Royans

contact@artisan-patissier-cluzel.fr
0777071380

www.artisan-patissier-cluzel.fr
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www.mangerbouger.fr
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cing fruits et [égumes par jour. Rendez-vous sur
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Pour votre santé, mangez au moins

Artisan

DOUCEURS SUCREES £T SALEES,
DES PATISSERLES AUTHENTIQUES
| PARTAGER.

SAINT-LAURENT-EN-ROYANS



LES PATISSERTES LES PETLTES DOUCEURS LES PREPARATIONS SALEES

* 3 chocolats + Caramel + Cake aux légumes

* Baileys coffee « Chocolat + Cake aux lardons et olives vertes
« Dauphinois « Citron » Pizza 4 fromages

* Estival * Framboise « Pizza reine

« Foret noire * Pistache » Pizza aux ravioles et noix

* Fraisier * Praliné * Quiche lorraine

* Framboisier * Vanille

* Griottin lacté
* Orient

* Paris-Brest
* Pécher gourmand |

PETITES BOUCHEES SALEES

* Bun’s chévre et miel
* Bun’s pomme et jambon cru

BISCUITS & FRIANDISES

« Cake au citron

* Pommeraie « Pain d'épices * Bun’s poulet et cur

* Red and White « Cannelés . Canne‘l)és d'eté Y
* Royal * Cookies + Cannelés du Vercors
» Tropical » Croquants aux amandes » Choux au bleu

o Tutti Frutti

TARTES

* Meringues aux noix
- Galettes sablées
* Noix pralinées

» Choux au tt_lon
» Choux méditérannéens
 Gougeéres

+ Chocolat * Nougats ) * Foie gras et pain d’épices e
« Citron « Confiture de noix « Macarons au foie gras A
+ Caramel au beurre salé

« Citron meringuée
. Fralses_
* Framboises

COFFRETS VERRINES

X :

* Fruits-rouges « Macarons * Aubergines, ricotta et lard W %

* Noix * Biscuits gourmands * Betteraves, noix et chévre frais =~ -
* Exotique « Mini-cakes » Mangues, crevettes et avocat @ U
 Multi-fruits « Pays de la noix * Petits-pois, menthe et chorizo '

* Tropézienne * Truite fumée, pomme granny et fromage frais

PATISSERIES DE FETE

* Mignardises -
« Piece montée -0
* Pyramide de macarons ‘ﬁ# \
* Number et letter cakes ‘ﬁw A
* Verrines &
» Bliches de Noél i

« St Valentin, Paques
* Fétes des péres et méres
* Galettes des rois

Nos recettes varient
au fil des saisons...

Retrouvez le détail
de nos patisseries sur :

www.artisan-patissier-cluzel.fr




